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UN PRODOTTO VERSATILE IN LATTINE
PER TUTTE LE TUE PREPARAZIONI

i
PEPERONI AFFETTATI CARAMELLATI 800g
CIPOLLE BIANCHE AFFETTATE CARAMELLATE 800g
CIPOLLE ROSSE AFFETTATE CARAMELLATE 800g
CAVOLI E CAROTE A FETTE MARINATI 8009
CAVOLO CAPPUCCIO ROSSO MARINATO 800g
CIPOLLE STUFATE BIRRA E CURRY 850g
STRACCETTI DI PEPERONI ROSSI ARROSTITI 800g
POKER DI VERDURINE GRIGLIATE A BASTONCINO 8009
VERZA STUFATA A LISTARELLE 800g
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EI RI(:ETI"A PANINO PULLED PORK
:!-.4 |Ciabatta classica con salsa BBQ alle amarene,

'}Es m ¥ \ 'pulled pork, anelli di Clpolla bianca cucmata alBBQ e

' peperom rossi caramellati.

CAR TTERISTI&HE |
. FEPERON ROSSI AFFETAT AD AELL) E CRANELLAT]
. SENZA UTILIZZO DI COLORANTI O CARAMELLO AGGIUNTO.
. SAPORITI E DAL COLORE TIPICAMENTE ROSSO.

' SGRONDARE IL PRODOTTO DAL SUO LIQUIDO DI GOVERNO.

CUSERVRECADL

\

1 DAUTILIZZARS] TAL QUALI IN'PREPARAZIONI A FREDDO!
~ OPPURE PASSARE VELOCEN\EkﬂE SULLAPIASTRAE \

hFi 1 -4
Pesoretio 800g (00038 | \
Fardello du6pe11| [t :,
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31’#5‘%% 3IPH.E IﬂNﬁHE
ONIONS ﬂFFETTﬂTE MBWELLME

A[E]  RICETTA: BIG KAUNA BURGER
LEEER | Soffice bun piastrato sui due lati con salsa teriyaki,
2bi | doppio burger di care con fette di cheddar, infine ||
27.0 q cipolle bianche caramellate, ananas piastrato con
=, b
M | iburro e salsa BBQ amarena.
y Concedetem [’ varlante

CARATTERISTICHE |
' CIPOLLE BIANCHE AFFETTATE E CARAMELLATE SENZA |
- UTILIZZO DI COLORANTI:O CARAMELLO AGGIUNTO.
(CROCCANTI COME APPENA FATTE E DAL COLORE - |
k TIPICAMENTE IMBRUNITO. SGRONDARE IL PRODOTTO |
DAL SUO LIQUIDO DI GOVERNO. DA UTILIZZARSI TAL |
“QUALI IN PREPARAZIONI A FREDDO, OPPURE PASSARE \
1 VELOCEMENTE SULLA PIASTRA E SERVIRE CALDE.

i Pesonetio800g D044 ||
Fardello du6pe11| At i




AED. CIPOLLE ROSSE on
il RFFETTATE mmlmﬂ /?‘ﬁatw\

li\TTi\

'RICETTA: CROSTINI DI SALSICCIA
bl | Fettine di pane baguette; cheddar, salsiccia (ma

deatnlbdia | anche salame tenero, cotechino o mortadella),

fetta di C|poIIa rossa caramellata. Possibilmente

CARI TTERISTIL!HE |
 CIPOLLE ROSSE AFFETTATE E CARAMELLATE SENZA -
- UTILIZZO DI COLORANTI O CARAMELLO AGGIUNTO. 1 _
- CROCCANTLE DAL COLORE TIPICAMENTE VIOLACEO,
|| SGRONDARE IL PRODOTTO DAL SUO LIQUIDO DI GOVERNO.
\* DAUTILIZZARS| TAL QUALI IN'PREPARAZIONI A FREDDO)
-1 OPPURE PASSARE VELOCEN\Ek‘TE SULLA PlASTRA B
U SERVIRE CALDE. \

 Peso nefto 8009 (0D.045 \ !

Furdello da 6 pezu gl ] :I n ' 4
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. ._'_'_":' S g o

ﬂgsueeEmMENm D'USO

i T
f . -, 1|._ Ve
i =.-f"1' 4 '."l.'f";-- (e HE
| = L J 1 '|' kB I WL N
I. 3 ., | 'L.l‘l : 4 3 r ! ILI\ -_1.._ :.' fre il | | | |

I.. g ettt s Bl e Bl LT |
| \l’ el "'5-4-1-4**'* AT

gl |-|| EI RIGEﬂh PULLED DI MAIALE
e s pis | LOW&SLOW CON COLESLAW
-q.f + | sgrondare il prodotto dal liquido e unire a
) yogurt tipo greco.con una macinata di pepe
e | Lnero. Volendo, aggiungere una parte di cavolo
1. cappuccio rosso marinato Benfatto ben sgrondato.
Miscelarte il tutto e servire in una ciotola a parte
con pulled pork Iow&slow ‘

| :;Anmfmsm;uf |
- CAVOL BIANCO FINEMENTE AFFETTATO CON UNA PARTE
DI CARQTE ANCH'ESSE AFFETTATE, IMMERSE IN UN \

 LIQUIDO DI MARINATURA AGRODOLCE. _ . -

|LTUTTO SENZA PRESENZA DI OLIO. ; LS Ny

IDEALE PERLAPREPARAZIONE ELLA FAMOSA COLESU\\/\\’ vy ' _ \
&

F
s Peso netto BOOg (0D.042 |
\ Fardello da 6 pezzi {f
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filiTe = R ¥ LD -~ | /Ben
CABBAGE _ /Tﬁ“‘w\

lﬂTTﬂ

o A 5[] RICETTA: SIMPLE BUN

} ﬁ =Eds | (Bun lisclo, letto di foglie di lattuga 'e pomodori %
;f_ﬂ-g-}-,l:.;r_’_: a fette, burger di pollo a cottura indiretta, _ ey,
' ‘#'-.!,I;,m .crema di formaggi, cetrioli a fette, cavolo R o
| =R 1 r0ss0 cappucmo mannato

- iy

. CAR TTEHISTII!HE

-~ CAVOLO CAPPUCCIO ROSSQ FINEMENTE AFFETTATOE

- IMMERSO IN LIQUIDO DI MARINATURA AGRODOLCE . Cl
|| PENSIAMO NOI DI BENFATTO A MARINARE IL TUO CAVOLO
1 CAPPUCCIO, A TE RESTA DI UTILIZZARLO NELLE TUE - |
- PREPARAZIONI SENZA MAI PIU RIMANERE SENZA. DONA
1 UN COLORE VIVACE E UN SAP! RE GENTILE AL TUO PANI%\O

 Peso nefto 8009 (0D.041 |
Furdello du 6 pezu 4
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%BRY
BEER

STEWED

ONIONS

. mcErrh: LO SPOCCHIOSO Fette di parie
F¥ bR nero al carbone vegetale spalmate di hummus di
deartalede | CEci, ripiene con insalata iceberg a fettine, pulled
X ‘paddo ( funghi orecchioni‘affumicati slow&low e
! Ysfilacciati), cipolle stufate birra & curry. Un piatto
'- vegetarlano estremamente gustoso.

- CARATTERISTICHE
. CIPOLLE AFFETTATE STUEATE CON BIRRA BIONDA

" (SENZA GLUTINE) E CURRY AVVOLTE DA UNA MORBIDA
(CREMA GUSTOSA E COLORATA. IL GUSTO AMAROGNOLO

k DELLA BIRRA SI SPOSA PERFETTAMENTE CON IL DOLCE

|k

 DELLA CIPOLLA E IL SAPORE SPEZIATO DEL CURRY. DA |
EEISL}\ZZARE TUTTO IL CONTEN TO PER UNA MASSIMA \

Peso netto 8509 (0D.046 \ I St . \

Fardello da 6 pezzi
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Bt < STBﬂmETTI Ill PEPERONI /’fﬁagto\

ripeins ROSSI ﬂRRSTITI

Ex RIGETI'h PUCCIA SALENTINA Al PEPERONI '
L] | |Puccia salentina integrale con salsa agrodolce
ki verdure, burger di carne, foglie di spinacino e

:' straccettl di peperoni rossi arrostiti.

| s;nn TTERISTI{:HE il

- FALDE DI PEPERONI ROSSI ARROSTITI SULLA PIASTRA _
© E PRIVATI MANUALMENTE DELLA LORO PELLE, '
' PROPRID COME FATTI N CASA. MORBIDI E SUCCOSI, |
| IMPREGNANO IL TUO PANINO DI'UN SAPORE UNICO. LA

" PIASTRA ALIMENTATA A LEGNA E PICCIOLI DI AMARENA |

- |GLI CONFERISCE UN SAPORE INIMITABILE. SE SEI UN

1 AWAANTE DE| PEPERONI T1 INNAMORERAI.. \

1 Peso netto 8009 (0D.048 |
_ Furdello da 6 pezu A
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roUn PONER DI VERDURINE
iritis GRIGLIATE A BASTONCIND

a SUGGERIMENTO D'US0

-
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'RICETTA: IL DIPLOMATICO
raspad | Bun liscio passato alla piastra, sul fondo la
Aol edy | crescenza, pulled chicken, verdurine grigliate,
X I_capperi e salsa di peperoni affumicati. «

P < el

CARATTERISTICHE ik
- VERDURE DI 'STAGIONE LAVORATE FRESCHE A MANO |
- (CAROTE, CIPOLLE, PEPERONI'ROSSI E ZUCCHINE), |
' GRIGLIATE ALLA PIASTRA E GOVERNATE IN UN LIQUIDO!
k AGRODOLCE. LA PRESENZA'DI UN FILO DI OLIODI-
1" GIRASOLE LE RENDERA LUCIDE AL MOMENTO DEL - |
- VERSAMENTO. IDEALI PER ACCOMPAGNARE IL PESCE O "\

-+ PER COMPORRE IL TUO BUN. _
quso.neﬂo_BOOg (0D.047 \ I S | \

Fardello da 6 pezzi . \




?Fﬂﬁ“ﬁ* VERZﬁ STUFﬂ'm — | ~Ben
oassiee A LISTARELLE | [(’ﬁ““")

LATTA

%SUGGERIMENTO DUSO

o L 0| RI(:ETI"A: HOT DOG SALSICCIA E VERZE

' i,l.-'ﬂ;!- L2 |l classico panino hotdog con la salsiccia tagliata
= 4'.."_! 1 ameta e grigliata su ambo le parti, le nostre verze
i | stufate sopra e sotto'e una buana senape al miele.

CAR TTERISTIL!HE | '
- VERZE TAGLIATE A LISTARELLE, STUFATE IN UN LIQUIDO.
. AGRODOLCE, PIACEVOLE E DELICATO. LEGGERMENTE

' SPEZIATE, HANNO UN SAPORE INCONFONDIBILE,
k OTTIME PER SGRASSARE LE CARNI DI MAIALE. IDEALE
’i * DA ABBINARE CON ALTRE VERDURE, CARNI IN GENERE \

EFORMAGGI e LA i A

\PesoneﬂoSOOg (00,050 \ ity \

Fardello da 6 pezzi b '.



PRATICO, VELOGE E FACILE DA USARE -~ =
3 5 "+ \%F
LSA DI PEPERONI SENZA PELLE AFFUMICATI 510g" = \ ~
. ALSA DI PEPERONCINI “PICCANTINA" 530g = = |
' (0D.006 SALSA DI CIPOLLE BIANCHE CARAMELLATE 509
(oD. ALSA ARROGANT PICCANTE CON HABANERO 510g
(0D.008 HUMMUS DI CECI 500g :
[ (0D.009 SALSA DI CIPOLLE ROSSE CARAMElI.ATE 5709
(0D.0T0 ’SALSA ALLA BIRRA 520g R

(0D.011  KETCHUP DI BARBABIETOLA CON ZENZERO 5209
(0D.033 SALSA BARBECUE ALLE AMARENE 520

Y B
“\ﬂ-_n.
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*SAUBES & FILLINGS *

Italia; Ideg&BBQ

SHUEEZEH

SUGGERIMENTO L

( 'Paﬁo\

HIE | | GON PICGIOLI DI
mqﬁm L’INTRIISO :

ati=kEd  Bunicon semi di sesamo, hamburger |
o L G [ tt'ona cipolle a fette affumicata,

X abbondante salsa di peperoni affumicatie
una rattuggi'a‘ta di cheddar stagmnato 8

AMARENA

CARATTERISTICHE
SALSA DI PEPERON /{AARROSTITI E PRIVAT DELLA
LORO PELLE. IL PRIMO INGREDIENTE (PEPERONI

80%) DICE GIA TUTJO: UN CONCENTRATO DI

GUSTO. ARROSTITI CON PICCIOLI DI AMARENE -
SU PIASTRE IN GHISA, PASSATI UNO A UNO PER
PRIVARLI DELLA PELLE E IN FINE RESI SALSA

- CON POCHI ALTRI INGREDIENTI. UN' PROD TTO
UNICO NEL SUO GENERE. 1k

Peso netto 510g COD. 001

 Fardellodo pezzl AR B e i . AR
. gl ] ettt - \
aprd . TR | | i { |




mc A: IL BRUTTO

] Erzn AN TROCCOLO Panetti'digrano |

il Tkl duro pasar’ecmo \cavolo bianco e carote ..
. marlr]an abbondante pulled chickene
salsa E peper'o‘nmm p|ccant|na

CARATTERISTICHE

SALSA DI PEPERONCINI TONDI PICCANTI
TRITATI FINISSIMI £ BEN AMALGAMATA. 1A
SUA PARTICOLARITA, OLTRE AL PICCANTE MAI
TROPPO INVADENTEF LA SUA DELICATA NOTA -
AGRUMAT A DATA DAL LIMONE. IDEALE PER '
ACCOMPA\iNARE IL PESCE E PIETANZE CHE S|

- VUOLE CARATTERIZZARE CON UN PO’ DI P CANTE ‘

MA NON TROPPO.

Peso netto 530y (0D.002 .
Furdello da 6 pezzi

CON PEPERONCINI
TONDI PICCANTI

Ll
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*SAUGES & FILLINGS *

Itl « Inspired « Burger & BBQ

| SIRUEEZEH

SENZA AGGIUNTA
DI COLORANTI

= RICETTA: ALE...ALE* #55E
F b8 Aletta dimaiale affumicataconriso -
AN LT basmati, coleslaw, cipolle affumicate !

3 al BBOQ e salsa di cipolle caramellate. -+

L VRS
L i i)
{ ||
o+ L1

_ b
CARATTE RlS(L[ ICHE il
SALSA DI CPOLLE BIANCHE CARMELLATE,

SENPLC ESQUISIL A, OTTNA CONTUTTD. [ |
NON PER NIENTEE

REGINA DELLA CUQNA

_Peso netto 709 COD 006
Furdello do6pezzi |



sauce PIGCANTE £0

-.-...-.':"r'" 2 ,‘H“'L - F 3 r.. ’
Sho SUGGERIMENTO DIUSO. ¢

= O ETTA ,
FUMI( 0 INTG
p s a d
a ik 0 ow&lo 0
= ; 0g Do a §
0rno olo 0

Wiyl o
ALSA DIFPOMODOR P() DEPER() ONE
() P ACETO BALSA 0 D1 MODENA 1GP
A PAR .‘n ., A . AR ' :
ANTE AL PRIMO ASSA 0 5010
ONDO MU U A PREVAI FR > A
) ABANERQ 0 ) | A TROPPO
ASIVO : APPRE77A A DA Y ' |
PROPONE PER 0 DIATTI DOVE DARE ANCOR
D D A A . i .

t
) r . | l
eso netto 510q- COD.0C o
[
ardaello da o6 pe

16



ﬁg'ﬂg’ﬁg HUMMUS n? CECl (oo

I alian « Inspired « Burger & BBQ

SHUEEZEH

1
|
|

* SAUCES T FiLyjygy

740 PER 1 TUDI PIATTI
S L VEGETARIANI

s ‘ i
= vl

e -

\" &

A s Rl -
| I i ,‘-,. l\ n"f;

tifm rnAMEzzplo |

hirad  VEGETARIANO { LR
s el Doppio tramezzino di farina di segale,
A insalata lattuga, fettine i avocado,

carC| fi sott nnb hummus di ceC| 1AL

{!ARATTERISTI{ZHE 1o
SALSA DENSA DI CECI REIDRATATI CON SEMI \
DI SESAMO TOSTATI, SPEZIE E LIMONE. |
TIPICA DELLA TRADIZIONE MEDIO- ORIENTALE
SPESSQ ACCOMPAGNATA ALLE FALAFEL -
(POLPETTE DI CECI FRITTE) E MOLTO USAA L
~ NEI CLASSICI PANINI DI STRADA. ANCHE COME
- ACCOMPAGNAMENTO ALLE VERDURE CRUDE. ¢

Peso netfo 500g- COD. 008
-Furdello do6pezzi |




S22 SALSA DI CIPOLLE ROSSE
st CARAMELLATE

ﬁgsuseEmMENro 50

ﬂ‘ ’*% ﬂ’&\ =@y CARAMELLIZZATA
T . CON ZUCCHERD

DI CANNA

{!ARATTERIS ICHE
SALSA DI CIPOLLE ROSSE CARAMELLATE, -
CARAMELLIZZATA CON ZUCCHERO DI CANNA
SENZA USO DI COLORANTI. | .
INDICATA RER ACCOMPAGNARE PIATTI DI TNM

GENERE , MAIN PARTICOLARE A BASE DI
y FORMAGG EPESCE

i ,Pesoneﬂo 709 CODOO9 \ 1 Gl A !
-Fardello da pezu B ksl
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*_SAUBES s FILLINES_*

Italian « In; + Burger & BBQ

SHUEEZER

REALIZZATA
- CON BIRRA
% GLUTEN FREE

Lt i
RICETTA: GARRETTO DI
MAIALE IN CROSTA |
1l.-.' +  Garretto di maiale in'crosta con
1 %Lk verdure (lattughino, prezzemolo riccio, ¢
L carota glassata e patate al fornoj con '

pallina di polenta e salsa alla birra al . "
di soq;ra 3

CARATTERISTICHE =

UNA SALSA GIOVANE E INTRIGANTE, PER GLI
AMANTI DELLA BIRRA E DEI GUSTI PARTICOLARI f
IL SAPOR%DOL(E DEL MIELE SI SPOSAALLA "+
PERFEZIONE CON L'AMAROGNOLO DELLA BIRRA j

(DEGLUTINlZZATA) Nk l ; — ‘ﬁ

. ; | ye 3;_ — i~
_Peso netto 520g (0D.010 . \ i I
Fardello dugpezzl | il

\
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LA DOLCEZZA DELLA

| .; ';:e:i : SADCES B f;:lll‘vl‘u's
LB AN BARGABIETOLA E LA
: o :__ RIC IA 'II'RAMEZZINd ..[,‘ F RIESQHEZZA nEI-I-
e ref;fﬁz?b;g;zzzs;z:“;;zs?:; i ZENZERD
i pulled di tacchino; cipolle caramellate _ ! 1 |
= spma ino. + i J
I!ARATTERIS I!;HE [l

DOLCE E CRFMOSA SALSA DI BARBABIETOLA ', J‘;
CON AGGIUNTA DI ZENZERO, FRESCO E
APPAGANTE. ILSUOLOLORE INTENSO E VIVACE

LA RENDE/QTTIMA PER RAVVIVARE LE TUE - - 1;
RICETTE, QTTIMA CO ILPESCEEIFORMAGGI [f
AGGIUNGENDO DELLO YOGURT O DEL LATTE |
- DI COCCO, PUOI DARGLI UNA CONNOTAZI NE Hia
- ANCOR PIU ETNICA.

Peso netto 520g- COD. Oll
-Fardello do6pezzi |\ | Rk |l



mmmﬂv Sﬁl:Sﬁ BARBECHE |
Sioct ALLE mmm L

SQUEEZER

CON UNA NOTA

RIqETTA L’AMERIGANO
5 Bunlcon semi di sesamo, coleslaw, |

FRUTTATA DI
g i 8 - AMARENA
o Toy: pullel(o di maiale affumicato cotto a bassa SM.SR BWH;UE
] A temqeratura salsa BBQ all'amarena e i

gratt gglata di‘cheddar stagionato. E e .,'v':" 3
. am:ummm &
._J: 1 . X = il
y | . .

CARATTERISTICHE
LA TUA SALSA BBQ CON UNA CONNOTAZIONE
FRUTTATA (AMARENE, LAMPONI), CON UNA ¢
NOTA FRESCAESPEZIATA LEGGERMENTE
AFFUMICATA E UN PO’ PICCANTE (MOLTO -
LEGGERO)l IDEALE PER TUTTI | BURGER, N\A
ANCHE PER INTINGERE LE PATATINE FRITTﬁ
- 0 DA SPENNELLARE SULLE CARNI A FINE

COTTURA NEL BARBECUE.

Peso netfo 520g C0D.033 ‘ |
Furdello do§pezzi \ i






suoanco PEPERONIROSSI |, Ben
PEPPERS PE S wmm‘n AL H /Tﬁ““”\

RICETTI A S'I'REET BAGIIE'lTE
bl Trancio di baguette ripiena‘con salsa piccantina,
r . formaggio taleggio, lattuga, maionese, salsiccial

s e grigli taepeperom rossi affumicati al BBQ.'

e

mnmmlsrmus . T

CUBETTI DI CARNOSI PEPERONI ROSSI GRIGLIATI

AL BBQ CON UNA NOTA DI AFFUMICATO. DOLCI E
SAPORITI, CON UNA SALSINA DI INTENSO SAPORE. -

- |DEALI SULLA PIZZA, NEL BURGER O COME CONTORNO' - -

7009 CODO22 \ |
FAN g Ll ! Wk | atieta




S R

i
V| L
RICETTA: CIP & CIOP :
bl | Bun %sereccm foglie!di spinacino, hamburger di
Iy carne,formaggio fresco, anelli di cipolla cucinati al
tpoedh | BBQ esalsa BBQ al’amarena. | .
[y o
_t
{:ARATTERISTIIEHE

BBQ £ LEGGERMENTE AFFUMICATE. IN SOSTITUZIONE
ALLA CIPOLLA CARAMELLATA IN' QUELLE RICETTE DOVE
SI'VUOL FARE QUALCOSA DI DIVERSO. IDEEA\LI NGl
- ACCOMPAGNAMENTO A CARNI AFFUMICATE LOWRSLOW. -

CROCCANTI CIPOLLE i FETTA LARGA CUCINATE AL

Peso neﬂo7 Og | COD 023 sl \
Carfone da 6 pezzi . ' | .-'- Fi

A



=oa NELLDIPORRL

f“ﬁﬁg CUCINATI AL E

fl
| )

RICETTA: BURGER CON UOVA E PORRI
bl Bun tostato con semi di sesamo , salsa di cipolle
deoth ke bianche caramellate, doppio hamburger: con fette di
scamorza affumicata, porri affumicati, uovo'occhio

di buei cotto alia maniera giusta.

annnmmsmus |
PORRI DI GENEROSA GRANDEZZA AFFETTATI AD ANELLI E
SALTATI ALLA PIASTRA. LA'LORO COLORAZIONE PIUTTOSTO
IMBRUNITA E DOVUTA ALLUTILIZZO DEL BBQ, OVEIL
PRODOTTQ SOSTA IN CONTINUO RIMESCOLAMENTO PER
RAGGIUNGERE IL GIUSTO GRADO DI COTTURA IDEALI PER
-ACCOMPAO(&NARE CARNIE PESCE, MA ANO&E PER FARE

FRITTATE O}IN ACCOMPAGNAMENTO ALL'UQVO E PER”
ESAGERARE A SCAGLIE DI TARTUFO. -+ |

Peso netto 700g COD. 034 el \
Cartone da 6'pezzi. ' et

A

ffa?fa\

Italian « Inspired » Burger & BBQ



' SLI&EII

J5C CETRIOLI BURGER

IDEALE ANCHE PER
RICETTE VEGETARIANE

=] !,‘E'EI RICETTA: VEGGIE BURGER
Bun tostato con semi di sesamo , salsa allo yogurt,

A~ b | i |
-::}i.fi cetrioli croccanti e speziati, hamburger vegetale,
El'-l'-l!' ﬁ pomodoro, rucola e cipolla rossa fresca.

N

Peso netto 1550g (0D.051
Fardello da 3 pezzi




*SAUBES E FII.lINIiS*

DETTAGLI CHE FANNG

~ LR DIFFERENZA

elpislic ersccani. o spegiali
ol et

_-__ Ho \ §E Tﬂ,n |
lBsmLunh

= lfﬂ.:En fﬂnm,,maf 7

QARATTEMSTH;HE i
CROCCANTI FE\J{NE DICETRIOU,

SPEZIATE E DALTTAGLIO LISCIO,
PROPRIO COMEFATTEDATE. = -
‘PER DARE PIU GUSTO AGLI
HAMBURGER MA, OTTIMI ANCHE
COME ACCOMPAGNAMENTO CON

'CARNIiIiIRILLO \E| SANDWICH. - 4l



N
~
E

SALSE SPECIALI PER L
U0 SURGER E BBQ

SPZ I EDITIONE LIMITATA

PRODOTIE IN [TALIA
INPICCOLY LOTT]

g
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|  #SRUCES E FILLINGS *

[ N }Italian ¢ Inspired - Burger & BBQ

CONFEZIONI

Lacura nelia
preparazione elnella
scelta %Jlelle_ mq'lterie

prime, l'attenzione
alla'qualita e alla
gendinita degli
ingrediénti,-r_endono
le nostre salse
uniche dal sapore
incorﬁfondibile..

1
||
!
\



, VERDE; BIANCO E ROSSO;
1L GUSTO CHE NON TI ASPETTI.

e
> ==

LAVORATE DAL FRESCO CON

METODO ARTIGIANALE PEF
(S CONSERVMRE TUTIO L SAPORE

| P ISUN ¢ DEL CAVOLO E DELLA VeRIA
W) UNGUSTO PR I TUD BURGE
e | TUTTO DA SCOPRIRE

| | i
' ' |

ey CAVILIECA
W TR MR
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e #*SAUCES € FILLINGS ~

hwItalian ¢ Inspired » Burger & BBQ

‘@ Hegina
della cucina

RENDE IL TUI IURGER SPEﬂIﬁlE

CIPOLLE AFFETTATE E
CARAMELLATE SENZA UTILZZO
DI COLORANTI O CARAMELLO
AGGIUNTO. CROCCANT! COME
APPENA. FATTE £ DAL SAPORE

" INCONFONDIBILE!
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S’rdccagglo prodo’rro Velocizzai fem
- senza uso di energia preparazione
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